
 

 

   einzigartig-historisch-kraftvoll 

 

   Liebe Gäste 

 Tauchen Sie ein, in die Welt der Walser anno 1312. Fühlen Sie die spezielle Energie der jahrhundertealten  

 Gemäuer; erleben sie das Erbe der alten Walser hautnah. 

 

 Sankt Martin ist mit seinem historischen Wert, seiner rauen, hochalpinen und wundervollen Umgebung,  

 kombiniert mit dem grosszügigen Platzangebot, der guten Küche und einem professionellen Team,  

 einmalig. 

  

 Egal ob Wandergruppen, Vereinsausflüge, Geburtstage, Hochzeiten, Jubiläen oder Teamausflüge. 

 Dank zwei Terrassen (28 bzw. 66 Sitzplätze), der in zwei Ebenen eingeteilten Gaststube (76 Sitzplätze) 

 sowie einem Vorplatz (ca. 40 Sitzplätze) und 26 Betten, bietet Sankt Martin viele Optionen für Gruppen. 

 

   Unsere Küche 

 …legt grossen Wert auf frische, saisonale und nachhaltige Produkte. Es ist uns ein Anliegen unsere  

 Gäste mit dem Eigengeschmack des Produktes zu überzeugen. Dafür nehmen wir nur die besten Zutaten  

 und kochen täglich frisch und mit Leidenschaft.  

  Lassen Sie sich verführen von unseren hausgemachten, schmackhaften Saucen, von einem saftig rosa 

  gegarten Roastbeef oder einem herzhaften Stück Torte. 

 Die Küchencrew zaubert für Sie gerne Gerichte mit Herz. 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Ab 15 Personen verwöhnen wir Sie mit einem einheitlichen Menu. 

Wir gehen gerne auf Ihre persönlichen Wünsche ein. 

  

   Apero 

     Preis pro Stk. 

 1 Charentais Melone mit Bündnerfleisch  3 

 2 Schinkengipfeli   3 

 3 Rauchlachstatare auf hausgemachtem Knäckebrot 3 

 4 Speckbrot   2,50 

 

   Vorspeisen  

     Preis pro Person 

 1 Kleiner Buuresalat  9.50 

  Sommerblattsalat, Kerne, Holzofenbrotcroutons 

 

 2 Hausgeräucherter Lachs 

  Dillsenfsauce, Zwiebelringe, Kapern, kleiner Blattsalat  19 

  Holzofenbrot 

 

 3 Rassige Currysuppe mit Rahmhaube   9,50 

  Optional mit sautierter Crevette  +2,50 

 

   Zwischengang 

     Preis pro Person 

1 Risotto nach Wahl mit Sbrinz   

Mit getrockneten Steinpilzen  13 

Mit Trüffelöl   15 

Mit Safran   12 

Weissweinrisotto   9.5  



 

 

 

   Hauptgänge   

     Preis pro Person 

 1 Nierstückbraten vom Schwein in Honig-Meauxsenf Kruste 29.5 

  Mediterranes Gemüse und Süsskartoffeln aus dem Ofen, Salbeijus 

 

 2 Roastbeef Braten  53 

  Kartoffelgratin, saisonales Gemüse, hausgemachte Sauce Bernaise   

  

 3 Kalbshuftgeschnetzeltes Zürcher Art  42 

  Butterrösti 

  

 4 Lauwarmer Schinken im Brotteig  27 

  Kartoffelsalat, auf Bretter in der Mitte des Tisches serviert 

  

 5 Älplermaccaroni   23 

  Apfelmus, Alpkäse 

  

 6 Pilz-Rahmschnitzel vom Schwein  27 

  Butternudeln, Rahmpfirsich 

  

 7 Alp-BBQ ab 40 Personen  60 

  3-4 Salate, verschiedene Würste, Grillmaiskolben, Grillspiesse, Schweine-Steaks,  

  Holzofenbrot, 2-3 Saucen 

  

 8 Alp-BBQ XXL ab 50 Personen individuell gut anpassbar 80 

  5-6 Salate, Steaks, verschieden Würste, Geflügel, Grillspiesse, Pulled-beef oder Pork,  

  Grillmaiskolben, verschiedene Gemüse vom Grill, Grillkäse, Lachs (auf Wunsch),  

  3-4 Saucen, Ofenkartoffeln, Holzofenbrot 

 

   Die Beilagen können nach Belieben ausgetauscht werden. 



 

 

 

   Hausgemachte Desserts  

     Preis pro Person 

 1 Lauwarmes Schoggiküchli mit flüssigem Herz 14 

  Beeren der Saison, Vanilleglace 

 

   Hausgemachte Torten 

     Preis pro Torte 

 2 Baileys Torte   58 

  Ø 28cm reicht für 6-12 Personen 

 

 3 Schoggimousse Torte mit Überzug und Passionsfruchtherz 67 

  Reicht für 6-10 Personen 

 

 4 Cheesecake    64 

  Ø 28cm reicht für 6-12 Personen, nature oder mit Limette 

 

 5 Dessertbuffet ab 40 Personen   16-25 

  Verschieden Torten, Fruchtsalat, Cremen, Mousse, Pralinen, Tiramisu 

 

 

 

 

 Geschäftsbedingungen: 

 Eine Stornierung ist bis 7 Tage vor dem Anlass kostenlos möglich, danach werden allfällige Personenanzahländerungen,  

 sowie die komplette Stornierung, zum Menupreis in (Teil-) Rechnung gestellt. Konsultieren Sie hierzu unsere AGB auf unserer  

 Homepage. Bei zusätzlicher Zimmerbuchung gelten die gesonderten Stornierungsbedingungen der Sankt Martin Calfeisental AG.  

 Es besteht kein Nachservice. 

 

 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inkl. 7,7% Mehrwertsteuer. Änderungen vorbehalten. 

Teilen Sie uns allfällige Allergien mit. 


